
★日本消防協会並びに都道府県消防協会は、この交流広場で生じた不都合について一切責任を負いかねますので、ご了承下さい。

★このページの掲載は無料と
なっています。掲載を希望さ
れる方は、都道府県消防協会
へお問い合わせ下さい。

の交流広場

　この紙面は、各地の消
防団員の方々が心をこめ
て作られた特産物等を特
別な価格で提供している
ものです。
　是非ご利用下さい。

★このページの掲載は無料と
なっています。掲載を希望さ
れる方は、都道府県消防協会
へお問い合わせ下さい。

消防団員
●取手市消防団

小川　貴由

 伝  田  郷 み そ
でん だ ごう

神流町消防団

上田市消防団

塩沢好太郎

米（ � 塩澤田園のコシヒカリ）信州の
鎌 倉 長野県

群馬県

●勝山市消防団

木製逆転風車 福井県

久保　金喜

■TEL ＆■FAX ０７７９（８８）１８１２
〒９１１－０８０６　福井県勝山市本町４－２－２８　久保指物店
ホームページ　http: //chicchair.com/

豆味噌「すずみそ」

歌舞伎あられ 池田屋
●取手市消防団

池田　裕児

■TEL ０２９７（８５）８４２１　■FAX ０２９７（８５）８３７５
〒３００－１５４４　茨城県取手市山王１３４
e-mail：ikedaya@kabukiarare.com

茨城県

■TEL ０２７４（５８）２１０３　■FAX ０２７４（５８）２１３３
〒３７０－１６０１　群馬県多野郡神流町魚尾１４３９
　　　　　　　㈲桜井味噌店

価格５,０００円
（１０Ë／１袋）
（税込）

櫻井　利幸

■TEL ０２９７（７２）００１１　■FAX ０２９７（７２）００７８
〒３０２－０００４　茨城県取手市取手２－１３－３５　㈱田中酒造店
e-mail：kimibanndai@piano.ocn.ne.j p

■TEL ０２６８（３８）４８５１　■FAX ０２６８（３８）４８５１

〒３８６－１３２４　長野県上田市五加１３０８

ひとこと

創業７６年【杵つき】【天日干し】という、こだわりの伝統製法を守り続
け、まごころを込めて製造しております。その中でも特に人気の高い、
５種類のおかき（醤油、サラダ、塩、甘辛醤油、のり巻き）を詰め合
わせた“いろどり”を是非一度ご賞味下さい。

●長崎市消防団

甘くて美味しい長崎みかん 長崎県

井手　伸介

●松江市消防団

　富貴の花「牡丹」　島根県

ひとこと

牡丹は別名富貴の花、百花の王ともいい、めでたい花としてお正月の
贈り物に大変喜ばれています。寒い時期の牡丹は、花もちも長く、上
手に管理すれば１ケ月程度、花を楽しむことができます。

●メイドインみかん山
 １０Ë　３,１５０円
●上野みかん １０Ë　２,６２５円
 ５Ë　１,５７５円
 （税込、送料別）

●幡豆町消防団

山ì　直哉

■TEL ０５６３（６２）２２７１　■FAX ０５６３（６２）６７１０
フリーダイヤル　０１２０－４１３０５４
〒４４４－０７０１　愛知県幡豆郡幡豆町東幡豆御堂前１６－１
　　　　　　　醸造場　すずみそ
ホームページ　http: //www.katch.ne.jp/ ̃ suzumiso/
e-mail：suzumiso@katch.ne.jp

■TEL ０８５２（７６）２０２０　■FAX ０８５２（７６）３３７５
〒６９０－１４０１　島根県松江市八束町江島１６７－１
　　　　　　　江島牡丹園（代表者　渡部博之）

愛知県

〈宅配〉
　さっぱり味の１年　１Ë　４７２円
　こくのある　２年　１Ë　５７７円
　　　　　　　　　　　　　　（税込、送料別）

取手の地酒「君萬代」

○君萬代　大吟醸酒　７２０È　２，５２０円
○君萬代　純　米　酒　７２０È　１，０５０円
 （税込、送料別）

（４）（ ）　昭和３８年２月２３日
　第三種郵便物認可
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茨城県

ひとこと

田中酒造の日本酒は、昔ながらの人の手による洗米、和釜によるふか
し、室（むろ）での麹造り、酒母、もろみと全てにおいて手造りをモッ
トーに清酒の種類に応じた最適な造りを心がけ、消費者のニーズと君
萬代の味の調和を目指しています。

醤油味が好きだったり、海苔巻が好きだったり…。好きな味は人それぞれ。
醤油、サラダ、塩、甘辛醤油、海苔巻の５種類の詰め合わせた「いろどり」。
贈り物にも最適�　７５枚入り。２,１００円（税込、送料別）

風車の値段は、写真左端から、
Ｓサイズシングルが５００円、Ｍサイズダブルが１,２００円、
Ｌサイズ　ダブル　１,６００円、ＸＬサイズダブル２,０００円です。

（税込、送料別）

ひとこと

木製逆転風車は、前後の羽根が逆に回る風車です。普段は全国のクラ
フトフェアに出店して販売しています。向かい風が強いほど、ガンバ
って回る風車を見ていると、こちらも元気になってきます。インター
ネットでは、木製子供用椅子「ちっチャ椅子」や、携帯カラクリ正座
椅子「おちょきん楽や座」なども販売していますので、是非ご覧にな
ってみて下さい。※おちょきん楽や座の「おちょきん」とは、福井弁
で正座のことです。
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ギフト　　小　　　　１,５７５円
　　　　バラ　１Ë　４７３円（税込、送料別）
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■TEL ＆■FAX ０９５（８３８）３５７４
〒８５１－０１３４　長崎県長崎市田中町２７３１
ホームページ　http: //www.idekajyu.com

本広場は、ホームページからでもご覧いただけます。
ホームページ　http://www.nissho.or.jp

　　　平成２１年（２００９年）１０月１日（年４回１・４・７・１０月の１日発行）（通巻第４８４号） ２００９年秋季号

神流町は群馬県南西部に位置し、奥多野の深い山々と清流に囲まれた
自然豊かな町です。

ひとこと

国内産の良質な大豆・大麦を原料とし、１年間または２年間熟成した
天然醸造無添加味噌です。栄養も豊富で安心安全な自然食品を是非ご
賞味下さい。

創業（明暦元年１６５５年）以来日本酒を醸造してまいりました。地元農家との契約
栽培によりできたお米と、取手のおいしいお水で丹念に仕込み、取手の風土で
育てた本物の地酒です。
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ひとこと

真田幸村の里、信州うえだの塩田平で作ったコシヒカリです。地元の
仲間に助けてもらいながら、消防に稲づくりに励んでいます。是非一
度ご賞味下さい。

上田城の城下町として文化を育んできた上田の南側に広がる田園地帯・塩田
平には国宝や重要文化財などが多くたたずみ、信州の鎌倉と呼ばれています。
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ひとこと

丹念に手作りで作られた「すずみそ」はどんな料理にでも合う豆味噌
です。「粒」、「すり」などお好みに応じて自分にあったみそを選んでみ
て下さい。具材の味を最大限に引き出してくれる最高のお味噌を是非
ご賞味下さい。また、愛知県特有のたまりしょうゆはやや濃口になり
ます。お刺身、魚の煮付にはぴったりです。
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ひとこと

当園が管理し果樹を栽培している山は、とても美味しいみかんが出来
ることで有名で、周囲から「みかん山」と呼ばれ親しまれています。
急斜面に這うようにみかんの木が植えられており、畑全体で太陽の光
をいっぱいに浴びているので、コクがあり、甘みたっぷりのみかんが
なっています。また、当園では「ＦＡＣＥ　ｔｏ　ＦＡＣＥ」をモットーに、
「顔と顔が見える農業」ができるようにホームページを立ち上げて、
各種情報を掲載しているほか、みかんの他にもたくさんの果物を通信
販売しておりますので、是非一度ご覧下さい。

渡部　博之
（江島牡丹園にて）


